
日程 時　間 行　　程 内　容
取材
可否

7月5日 午後 福岡着

（水）

7月6日
9:00 中村学園大学　調理実習（松隈 美紀教授） 福岡伝統料理、水炊きの実習 ○

（木）
12:30 「GohGan」　福山剛シェフ特別講義 創作料理体験及びシェフの経験談 ○

7月7日
午前 食材視察

（金）
14:30 中村学園大学　講義（水元 芳教授）

フュージョン料理　　※英語での講義
 （多国籍料理）

○

7月8日
10:30 産地訪問「茶の文化館」（八女市） 石臼抹茶ひき・利き茶体験 ○

（土）
13:30 産地訪問「高橋商店」（柳川市） 板海苔・柚子胡椒作り体験 ○

16:00 農家民宿「大道谷の里」（八女市） 田舎料理体験 ○

7月9日
7:00 大道谷の里 朝食づくり体験 ○

（日）
午後 グループワーク レシピ考案

7月10日
（月）

7月11日
午前 グループワーク 調理、プレゼンテーション準備

（火） 13:20
14:20

創作レシピコンペティション（中村学園大学） ○

講評、表彰式 （～15:20 16:20)

7月12日 午後 福岡発

(水)

＜取材可能先＞

　　・中村学園大学 福岡市城南区別府5-7-1　（6日・11日7号館7304室、7日7502室）

　　・GohGan 福岡市博多区住吉1-4-17 010 BUILDING１階

　　・茶の文化館 八女市星野村10816-5

　　・高橋商店 柳川市三橋町垂見1897-1 高橋總本舗

　　・大道谷の里 八女市立花町白木4578-1

〇創作レシピコンペティションの課題

　・英語でプレゼンテーションを行い、審査員の質問に応答する。

　・研修で学んだ点を踏まえ、あらかじめ指定する福岡県産の農林水産物を活用した創作料理を作る。

ハワイ州との食の分野における青少年交流日程（予定）

終日 グループワーク
食材調達、試作、調理、プレゼンテー
ション準備

　

（別紙）


